
 
 

Die Vorspeisen 
 
 

Kraftbrühe 
 mit Kräuterflädli Fr.11.00 

 
 

Weisskohlsuppe 
mit Speck und Kümmel Fr. 11.50 

 
 

Carpaccio vom Siedfleisch 
mit Gemüse-Vinaigrette & kleinem Salat Fr. 15.00 / 29.00 

 
 

Rauchlachs 
auf einem Blätterteigkissen mit Dill-Senf-Sauce Fr. 22.50 

 
 
 

Die Salate 
Kopfsalat mit Ei-Vinaigrette Fr. 11.00 / Gemischter Salat Fr. 12.80 

Nüsslisalat mit Simmentaler Hobelkäse, Trauben und Baumnüssen Fr. 14.50 
 Nüsslisalat mit Speck & Croûtons Fr. 14.50 

 
 
 
 
 

Vegetarisch 
 

Gemüse-Curry 
mit Reis und Früchten Fr. 26.50 

 
 
 
 
 

…Agenda… 
 

 
 

am Samstag, 28. Jänner 
5. Chalber Metzgete & Appenzeller Stubete 

Urchige Chalberspezialitäten vom Buffet und ein Chäferfest mit dem Echo vom Schwendetal 
 
 

ab 29. Februar 
CALIFORNIA CUISINE 

Gönnen Sie sich unsere famose Westcoastküche 
 und die genialen Weine aus der Neuen Welt… 

 
 

 



 
 

Feine Traditionen 
 

Truite au bleu 
Frische Bachser Bio Forelle pochiert im Gewürz-Sud 

mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln Fr. 39.00 
 
 

Filet Stroganov 
Rindsfilet-Würfel an Paprikasauce mit Spätzli Fr. 45.00 / 40.00 

 
 

Tafelspitz 
mit kräftiger Rindssuppe im Pfännli serviert, dazu Rösti und Pikantereien Fr. 44.00 

 
 

Brasato alla Nonna 
Rinds-Schmorbraten an kräftiger Sauce mit Mascarpone-Polenta Fr. 36.00 

 
 

Grazer Leberl 
Kalbsleber in Tranchen gebraten und mit Most und Äpfeln verfeinert 

dazu Röstzwiebeln und Spätzli Fr. 36.00 / 31.00 
 
 
 
 

Klassiker 
 

Kalbs-Geschnetzeltes „Zürcher Art“ 
an einer Pilzrahmsauce serviert mit Butter-Rösti. Fr. 42.50 / 37.50 

 
 

Cordon – Bleu „Waldmannsburg“ 
dazu Gemüse & Pommes Frites Fr. 42.50 

 
 

Kalbshohrücken-Braten 
mit Merlotjus, Gemüsen und Rosmarin-Kartoffelstock Fr. 48.00 

 
 

Rindsfilet-Medaillon„Donald Russel“ 
in Butter gebratenes Irish High Quality Beef vom königlichen Hoflieferanten Donald Russel 

mit Rosmarin-Jus, marktfrischen Gemüsen und Tagliatelle Fr. 58.00 
 
 
 

CHATEAUBRIAND 
 

 

Doppeltes Rindsfilet vom Australischen Casino Beef mit Sauce Béarnaise, 
Gemüse- Variétée & Kartoffelgratin, ab 2 Personen / pro Person Fr. 62.50 

 

 
Deklaration: 

Kalbfleisch und Rindfleisch für Tafelspitz und Brasato: aus der Schweiz 


