WALDMANNSBURG

Fireplace Buffet

Gemdlitlich leckeres Winterbuffet im Palais Waldmannsburg
fur 40 bis 80 Personen auf Vorbestellung

Zum Anfang servieren wir:

Kirbiscremesuppe mit Curryschaum

Grosses Salatbuffet:

Acht verschiedene Blatt- und Gemusesalate
Verschiedene Brote, Dressings und kaltgepresste Ole
Reissalat mit Chicken Curry, Pastasalat mit Tomaten & Mozzarellaperlen
Gemuseterrine, Insalate di mare, Sardinen
Eingelegte Artischocken, Spargeln, Oliven, Zwiebeln, Pilze

vom Cheminée Buffet:

Lachsjalousie (Lachs und Spinat im Blatterteig gebacken)
Glasierte Kalbshaxe (Ganze Kalbshaxe im Ofen langsam gebraten)
Lamm-Gigot mit Rosmarin gebraten; Saucen und Chutneys
Zwei Gemuse und Kartoffel-Gratin

Dessert Buffet

Cremeschnitten, Friichte, Gewiirz-Brownie
Kastanien Panna Cotta, Mousse au Chocolat
Apfeltarte, Quittengratin, Gebrannte Créme
Sorbets und Rahmeis

pro Person Fr. 96.00
Angebot giiltig fur 2010 und 2011
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Country Buffet

Landliche leckeres Buffet im Palais Waldmannsburg
fur 40 bis 80 Personen auf Vorbestellung

Zum Anfang servieren wir:

Krautercremesuppe mit Croutons

Grosses Salatbuffet:

Acht verschiedene Blatt- und Gemisesalate
Verschiedene Brote, Dressings und kaltgepresste Ole
Reissalat mit Ananas und Chicken Curry
Pastasalat mit Siedfleisch an Gemuse-Vinaigrette

vom Cheminée Buffet:

Schweinsnierstiick mit Honig und Thymian glasiert
Kalbsbratwurst von der Metzgerei Schmid in St.Gallen
Lachsjalousie (Lachs und Spinat im Blatterteig gebacken)
Aargauer Glggeli mit Zitronen und Rosmarin im Ofen gebraten
Zwei Gemuse und Bratkartoffeln

Dessert Buffet

Crémeschnitten, Apfelwahe
Kastanien Panna Cotta, Schokoladencréme
Quittengratin, Gebrannte Créme, Meringuen

Friichte-Sorbets und Rahmeis

pro Person Fr. 82.00
Angebot giltig far 2010 und 2011
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TASTE THE WORLD

Kdstliches Weltbuffet im Palais Waldmannsburg
fur 40 bis 80 Personen auf Vorbestellung

Starter Soup (serviert)
Leichtes Kokos-Sippchen mit Huhn und Zitronengras

World Appetizers
Tsatsiki, Somosas & Caesar’s Salad

Antipasti Veronese (Polentaschnitten mit Bresaola, Grillgemise und Artischocken)
Les Entrées de Paris (Ganzer pochierter Lachs, Tatar vom Rind und Kalb, griine Spargeln)
Tapas Madrilenas (Alles was die Madrilenen happchenweise lieben)

Asia Selection (Sashimi, Sushi, Mango Shrimp Salad & Co, panierte Shrimps)

Main Course (serviert)

Argentinisches Roastbeef
Krauterbutter und Barbeque Sauce
Kartoffel-Wedges
Griine Bohnen

Sweet Surprise
Mille Feuille, Salade aux fruits, Marbré, Mousse au chocolat
Crema Catalana, Cheese Cake, Mandel Tarte, Ice Pavlova

pro Person Fr. 119.00 / ohne Asia Selection pro Person Fr. 108.00
Angebot giltig far 2010 und 2011




